Suppen

Gerostetes Odenwalder Grinkern-Rahmsuppchen g

Rinderkraftbruhe
mit Wurzelgemuse und Krauterfladle )

Vorspeisen

Bunter Gemischter Salatteller
mit Cremedressing oder Balsamicodressing o

Gebackener Momarter BIO-Ziegenkase
mit Waldpreiselbeeren, Salatgarnitur und Weilsbrot (ag)

Black-Tiger Garnelen im Pfannchen geschmort in Olivenol
mit frischen Krautern und Knoblauch dazu Weilsbrot sc.a)

,Beef-Tatar” nach Art des Hauses
mit Spiegelei und gepickelten roten Zwiebeln dazu Weilkbrot ()
als Hauptgang

Gebratenes Rindercarpaccio mit mariniertem Rucolasalat
und einem Tomatenchutney, Parmesan und Weifsbrot

Vegetarische Gerichte

Grolder Bunter Salatteller mit Balsamico-Dressing dazu Weildbrot aq
mit Hahnchenbruststreifen
mit 2 Ziegenkasetaler

Veganes Kichererbsen-Sulkartoffel Curry
mit frischem Gemuse dazu Basmatireis

+ Hahnchenbruststreifen

Ravioli gefullt mit Ricotta und Spinat
in Kurbissauce mit einer Ziegenfrischkase Creme
mit gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernol

Zweierlei Kartoffelknodel”

Bergkaseknodel und Spinatknodel
mit brauner Butter und frisch geriebener Grana Padano

Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer!

Allergene: A=Glutenhaltiges Getreide Weizen, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnlisse, F=Soja,

590 €

590 €

590 €

1590 €

1790 €

1790 €
19,90 €

16,90 €

14,90 €
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15,90 €

2190 €

1590 €

1590 €

G=Milch, H=Schalenfriichte, I=Sellerie, J=Senf, K=Sesamsamen, N=Weichtiere, L=Sulfite



Hauptgerichte

Hahnchen-Brustfilet ,Indische Art" 1590 €
mit Curryrahm, Ananasscheiben und Basmatireis (ag) kleine Portion 13,90 €
2 Schweineruckenschnitzel "Wiener Art" 1790 €
dazu Pommes Frites und einen Salatteller ncg kleine Portion 15,90 €
+ Ouwrewaller Kochkees +2 €
+ ,Ofenschnitzel” mit Camembert Uberbacken dazu Waldpreiselbeeren +3 €

Irische Ochsenbackchen auf Kartoffelstampf von Momarter Bio Kartoffeln 23,90 €
mit einer Rotweinjus und frischem Romanesco

Hirsch-Edelgulasch in Trockenem Rotwein geschmort 1990 €
mit Kartoffel-Semmelknodel und Waldpreiselbeeren aco

Hirschsteak mit einer Rotweinsauce dazu Kartoffelkroketten 2590 €
und frischem Romanesco

Zanderfilet ,DU CHEF" 21,90 €
mit einer Dijon-Senfsauce auf Tagliatelle und einem Salatteller ycp

Kabeljau Loin und Black Tiger Garnelen 2290€
auf einem Grillgemuse-Risotto mit frisch geriebenem Parmesan

~Postgrillteller” 2490 €

mit 3 verschiedenen Steaks und verschiedenen Saucen
dazu Pommes Frites

\ 300 8
‘1\ Rumpsteak vom Uruguay Grain Feed Weiderind 3390€ 30,90 €
I Entrecote vom Uruguay Grain Feed Weiderind 3490€ 31,90€

zu allen Steaks reichen wir einen Beilagensalat und
eine Beilage sowie Sauce nach Wunsch.

Beilage: Sauce:
Pommes Frites Pfeffersauce ,Madagaskar”
SuRkkartoffel Pommes Knoblauchcreme
Kroketten Krauterbutter

Ofenkartoffel mit Knoblauchcreme und Schnittlauch




